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Uskrsni vjencic od pirovog
brasna i oraha

NACIN PRIPREME
Srednje slozena priprema

VRIJEME PRIPREME
> 60 min

O BROJ PORCIJA
O 5

Sastojci

20 g svjezeg kvasca

1 Zlica Secera

50 ml toplog mlijeka

500 g pirovog brasna

prstohvat soli

100 g smedeg Secera

¥ Zlicice cimeta

250 ml toplog mlijeka

2 Zlice ulja

1 Saka grubo nasjeckanih oraha

Nutritivne vrijednosti

Skeniraj za prikaz na web stranici

U manjoj posudi razmrvite kvasac, dodajte Zlicu Secera i 50 ml toplog mlijeka.
PromijeSajte i ostavite 10 minuta na toplom mjestu.

U vecoj posudi pomijesajte pirovo brasno i sol, dodajte secer, cimet, toplo mlijeko,
ulje i pripremljeni kvasac. Rukama mijesite tijesti 10ak minuta, dok ne postane
glatko i elastic¢no. Vratite u posudu koju ste malo namastili uljem, pokrijte i
ostavite da se dize 40 minuta.

Tijesto izvadite na radnu povrsinu, podijelite na dva dijela, svaki dio tanko
razvaljajte na duzinu oko 50 cm, zapletite u vijenac i stisnite krajeve tijesta da se
spoje. Pokrijte i ostavite da se dize joS 20 minuta. Umutite jaje s vodom, premazite
vjenci¢, pospite Se¢erom i grubo nasjeckanim orasima.

Stavite u zagrijanu pecnicu i pecite oko 30 minuta na 180 °C.



