Tjestenina s cherry rajcicama

kozicama iz jednog lonca

% Jednostavna priprema

@ < 30 min
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Sastojci

200 g Spageta

15 ml maslinovog ulja
4 dl vode

0,8 dl bijelog vina
250 g kozica

250 g cherry rajcica

1 povrtna kocka za juhu
2 ¢esnja CesSnjaka

1 mladi luk

persin, bosiljak

sol, papar

Nutritivne vrijednosti

Skeniraj za prikaz na web stranici

U lonac stavite sitno nasjeckani mladi luk i ¢esnjak, kozice, maslinovo ulje, vodu u kojoj ste
otopili kocku za juhu i vino. Dodajte cherry rajcice od kojih dio stavite na stapki (koja ¢e
takoder dati aromu jelu), a drugi dio presijecite na polovice. Dodajte i Spagete prelomljene
po pola te persin i bosiljak. Tek lagano posolite te stavite kuhati poklopljeno na srednju
vatru. Kada voda prokuha i tjestenina malo omeksa promijeSate tako da je sva tjestenina
uronjena u tekucinu. Kuhajte na laganoj vatri, poklopljeno, 15 minuta ili dok tjestenina nije
gotova, ali je jos uvijek malo osjetite pod zubom.

Iz lonca izvadite stapku raj¢ice i kuhani persin i bosiljak. Provjerite treba li jelu jos zacina i
servirajte uz svjeze zacinsko bilje.



