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Snjegovici od kokosa

%@ Jednostvna priprema

@ > 60 min

Sastojci

100 g omeksalog K Plus maslaca
50 g Secera

1 Sweet chef vanilin secer

1 K Plus jaje

180 g glatkog brasna

prstohvat soli

40 g Sweet chef kokosa

Za premaz:

150 g bijele ¢okolade
30 g kokosa

Nutritivne vrijednosti

Skeniraj za prikaz na web stranici
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Izradite maslac, Secer i vanilin secer ru¢nim mikserom,
dok ne postanu pjenasti. Dodajte jaje i mijeSajte dok se

ne sjedini. kokos i sol i kratko
promijesajte.

Oblikujte tijesto u vecu i manju kuglicu i sloZite
snjegovic¢e na papiru za pecenje. Pecite 20 minuta na
160 °C, pa potpuno ohladite. Otopite bijelu Cokoladu,

umocite kekse pa posipajte kokosom.
Naznacite oci, gumbe i nos.

Dodajte brasno,



