Sladoled od lubenice

%@ Jednostavna priprema

@ > 60 min
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Sastojci

200 ml Sweet chef pripravak za Slag

100 g zasladenog kondenziranog mlijeka
200 g sredine lubenice

1 zlica ¢okoladnih kapljica

Nutritivne vrijednosti

Skeniraj za prikaz na web stranici
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Lubenicu operite i odrzite deblju, ravnu kriSku. lzvadite joj
sredinu tako da kora ostane cijela. Sredinu o istite od kostica i
narezite na manje komade. U posudu stavite 200 g sredine
lubenice pa joj dodajte zasladeno kondenzirano mlijeko i
izblendajte Stapnim mikserom.

Ohladeni pripravak za Slag izmiksajte u &vrst Slag. Dodajte
izblendanu smjesu s lubenicom u S$lag te promijesajte
Spatulom.

U sacuvanoj kori lubenice napravite malene zareze nozem pa
umetnite drvene Stapi¢e za sladoled. Sve stavite na papir za
pecenje i prebacite na prikladan ravan tanjur poviSenih rubova.
Ulijte smijesu i pospite Cokoladnim kapljicama. Ohladite u
zamrziva€u najmanje 8 sati pa narezite na kriske i posluZzite.
Sladoled mozete zamrznuti i u vasSim omiljenim kalupima za
sladoled.



