
Punjeni pečeni krumpir s grahom i
sirom

1 veliki krumpir (300-400 g)
200 g Minute graha s hamburgerom
50 g naribanog sira (npr. cheddar ili mozzarella)
15 g K Plus maslaca
1 žlica prženog luka
sol

VRIJEME PRIPREME
> 30 min

BROJ PORCIJA
1 osoba

Sastojci

Skeniraj za prikaz na web stranici

Krumpir operite, probodite vilicom i pecite na 200 °C oko 45–
60 minuta, dok ne omekša iznutra, a kora ne postane hrskava.
Prerežite ga, zgnječite unutrašnjost s maslacem i lagano
posolite.
Pospite sirom, napunite grahom i prženim lukom te po želji
vratite u pećnicu na par minuta da se sve ugrije.


