Puding od rize i cokolade

Sastojci

200 g Sweet Chef tamne Cokolade
1,5 dl kipuce vode

200 g ostataka kuhane rize

2 Zli¢ice kakao praha

1 zliCica ekstrakta vanilije

kakao u prahu ili cimet

svjeze voce

Skeniraj za prikaz na web stranici

Tamnu Cokoladu prelijte kipuéom vodom, ostavite par minuta i
dobro promijesajte.

U blender stavite kuhanu rizu, kakao prah, otopljenu ¢okoladu,
i ekstrakt vanilije te blendajte dok ne dobijete kremasti puding.
Takoder u smjesu mozZete dodati zaCine poput cimeta ili ribane
narancine korice.

Smijesu rasporedite u manje posudice za posluzivanje te
stavite u hladnjak na najmanje 3 sata kako bi se puding
stisnuo. Prije posluzivanja puding pospite kakaom u prahu ili
cimetom, a po Zelji ga posluzite uz svjeze voce i Slag.



