Pita od krumpira
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Sastojci

500 g krumpira

3 Zlice ulja

1 luk

Sol

Papar

10 K plus listova za pitu i savijacu
4 Zlice ulja

1 dl mineralne vode

Skeniraj za prikaz na web stranici

Krumpir ogulite i sitno narezite. Luk sitno nasjeckajte i dinstajte
na ulju oko 7 minuta. Dodajte krumpir, zacinite sa soli i dosta
papra i kuhajte jos§ par minuta.

Svaki list lagano premazite mjeSavinom ulja i mineralne vode
te preklopite drugim listom. Premazite s jo$ malo mjeSavine
vode i ulja te na duzu stranu rasporedite 1/5 nadjeva. PaZljivo
zamotajte u roladu, a potom u puz. Ponovite s preostalim
korama i nadjevom.

Zagrijte pec¢nicu na 190 °C.

Polozite pite na papir za peCenje i premazite ih preostalom
mjeSavinom ulja i mineralne vode. Pecite oko 25 minuta dok
ne postanu zlatne i hrskave.



