Pecene kruske s cimetom
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Sastojci

« 2 Cvrsce kruske

« 1 Zlica K Plus maslaca

« 1 Zlica meda

. 1 Zlica smedeg Secera

« 1 zliCica cimeta u prahu

. Gelatissimo sladoled od vanilije
« Sjeckani oraSasti plodovi

Skeniraj za prikaz na web stranici

Zagrijte pec¢nicu na 180 °C. Kruske prerezite po duZini na pola
i zliCicom izdubite sredinu sa sjemenkama.

PomijeSajte otopljeni maslac, med, cimet i smedi Secer.

Polovice kruSaka poslazite u posudu za pecenje pa ih
premazite pripremljenom mjeSavinom maslaca i zacina.
Okrenite tako da prerezana strana kruske bude okrenuta
prema dolje. Pecite 20 minuta dok kruske ne omeksSaju i
preljev se ne pretvori u gusti sirup.

Posluzite ih tople uz kuglicu sladoleda od vanilije, prelijte
sokom od pecenja iz posude i pospite sjeckanim orasastim
plodovima.



