Palacinke u satou

@ < 60 min
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Sastojci

300 g brasna

2 K Plus jaja

300 ml K Plus mlijeka

30 g K Plus otopljenog maslaca
350 ml mineralne vode
prstohvat soli

K plus maslac

Za punjenje:
. Secer
« Garden Good orasi
Za Sato:
« 3 KPlus Zumanjka
o 3 Zlice Secera
. 150 ml bijelog vina
« 1 zliCica ekstrakta vanilije

Skeniraj za prikaz na web stranici

U posudu stavite sve sastojke za tijesto osim mineralne vode
te pjenjacom ili mikserom umutite dok ne dobijete glatku
smjesu. Postepeno dodajte mineralnu vodu dok ne dobijete
zeljenu konzistenciju i ostavite smjesu da odstoji 10 minuta.

Zagrijte tavu za palaCinke, lagano je premazite maslacem te
ispecite tanke palacinke. Svaku palacCinku pospite Se¢erom i
mljevenim orasima, preklopite je te poslazite u zdjelu ili tanjure
za posluzivanje. U posudi za kuhanje na pari pjenasto umutite
3 Zumanijka, 3 Zlice Secera i aromu vanilije, pa postupno
ulijevajte bijelo vino neprestano mijesajuéi pjenja¢om i kuhajte
na parnoj kupelji dok se smjesa ne zgusne.

Pripremljene palacinke obilno prelijte toplim Satoom od vina i
odmah posluzite.



