Naopaka torta s bananama

VRIJEME PRIPREME
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1,2 kg banana (6 kom)
3 jaja

75 ml ulja

230 g Secera

2 g cimeta

300 g brasna

80 g maslaca

keniraj za prikaz na w ranici

Ske aj za prika a web stranic Ogulite i vilicom zgnjecite 3 banane, dodajte jaja, ulje, 80 g Seéera i cimet, ru¢no sve sjedinite.
Na kraju dodajte brasno i sve promijeSajte. Preostale tri banane narezite na trake. Za preljev,
na maslacu karamelizirajte

150 g Secera. Vruéi karamel stavite na dno kalupa, u vru¢i karamel poredajte trake banana,
prekrijte tijestom, pecite na 175 °C 40 — 50 minuta. Pustite da se kola¢ ohladi, okrenite na

pladanj za posluzivanje, dno kalupa zagrijte brenerom da se karamel odvoji. Rezite na kocke i
posluzite.




