Nachosi s pecenom trganom
svinjetinom

NACIN PRIPREME
Srednje slozena priprema

VRIJEME PRIPREME
> 60 min

O BROJ PORCIJA
O 4

Sastojci

500 g svinjece plecke

200 g sira chedar

50 g svjezih zelenih Cili papricica
1 zli¢ica majcine dusice
prstohvat muskatnog orascica

1 Zlica smedeg Secera

1 Zlicica mljevene crvene paprike
2 Zlice kecapa

1 Zlic¢ica senfa

200 g nachosa

sol

Svinjecu plecku utrljajte s maj¢inom dusicom, muskatnim orasci¢em, crvenom
apar paprikom i smedim Se¢erom te posolite i popaprite. Stavite peci u lim za pecenje.
pap Prekrijte ga aluminijskom folijom. Pecite 4 sata na 160 °C.

Nakon 2 sata meso izvadite iz peénice i dodajte unutra kecap i senf. Pecite jos 2
sata. Kada je meso gotovo i kada se ohladi, natrgajte ga u posebnu posudu.

Nutritivne vrijednosti Dodajte u posudu nachose, sir chedar i dio soka od pecenja. Sve zajedno
promijesajte i stavite u posudu za serviranje. Na vrh narezite svjezeg cilija.

Skeniraj za prikaz na web stranici




