Mini kolacC sa svjezim breskvama

%@ Srednje sloZena priprema

@ 30 - 60 min
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Sastojci

150 g breskvi

100 g jogurta

1 jaje

125 g Sedera

1 bourbon vanilija Secer
75 g glatkog brasna

75 g ostrog brasna

Y2 praska za pecivo

75 ml ulja

Y2 limunove korice

0,2 g soli

100 ml mlijeka

100 ml slatkog vrhnja
80 g maslaca Posudice za pecenje premazite maslacem, raspodijelite tijesto i pecite na 170 °C oko 30
40 g Secera u prahu minuta.

Miksajte jaje, 75 g Seéera, bourbon Secer i prstohvat soli 5 minuta. Zatim dodajte razraden
jogurt, ulje i oba brasna pomijeSana s praskom za pecivo. Na kraju umije$ajte naribanu
limunovu koricu.

U meduvremenu napravite domaci karamel. U Siroku posudu stavite 50 g Sec¢era na jaku
vatru. Ne mijeSajte ve¢ samo tresite posudu lijevo-desno. Karamel zalijte mlijekom i vrhnjem te

. . . zagrijte da se karamel otopi, ali pazite da ne prokuha.
Nutritivne vrijednosti T ) o _
Breskvama odstranite koSticu i narezite ih na ploske. Kola¢ pospite Se¢erom u prahu, na svaki

dodajte tri ploSke breskve i posluzite s karamelom.

Skeniraj za prikaz na web stranici




