
Kuglice od čokolade i kokosa

200 g kokosovog brašna
100 g bijele čokolade
100 g maslaca
50 g šećera
Glazura:

200 g čokolade sa 72% kakaa
20 g kakaa u prahu
100 ml kokosovog mlijeka

NAČIN PRIPREME
Srednje složena priprema

VRIJEME PRIPREME
30 - 60 min

BROJ PORCIJA
4

Sastojci

Nutritivne vrijednosti

Skeniraj za prikaz na web stranici

Maslac i šećer pjenasto razradite i dodajte rastopljenu bijelu čokoladu. Na kraju umiješajte
kokosovo brašno te stavite u hladnjak da se stegne.

Oblikujte kuglice.

Za glazuru na pari otopite čokoladu uz dodatak kokosovog mlijeka. Na kraju dodajte kakao.
Oblikovane kuglice umočite u čokoladu i stavljajte na rešetku za glaziranje torti (ispod stavite
lim, a čokoladu koja se iscijedi možete opet koristiti). Kuglice pospite kokosovim brašnom.


