Kolac sa sljivama i hrskavim

NACIN PRIPREME
%@ Srednje sloZena priprema

VRIJEME PRIPREME

@ 30 - 60 min

Sastojci

Za biskvit:

1 jaje

100 g Sedera

300 g K Plus ¢&vrstog jogurta
65 g ulja

Korica 1 limuna

1 Zli¢ica ekstrakta vanilije
sol

300 g glatkog brasna

1 Sweet chef praSak za pecivo
500 g neociséenih $ljiva
Posip:

60 g K Plus maslaca

30 g Garden Good badema
35 g glatkog brasna

25 g zobenih pahuljica

60 g Secera

Y2 Zli€ice cimeta

Nutritivne vrijednosti

Skeniraj za prikaz na web stranici

posipom

U multipraktiku miksajte hladni maslac, bademe, brasno, zobene pahuljice, Seéer i V2 ZliCice
cimeta. Dobivenu mrvi¢astu smjesu Guvajte u zamrzivacu.

Pjenjacom pomijeSajte jaje, Secer, jogurt i ulje te im dodajte koricu jednog limuna, ekstrakt
vanilije i prstohvat soli. Prosijte brasno s praskom za pecivo pa dodajte u mokre sastojke.
MijeSajte dok niste dobili &vrstu smjesu pa je prebacite u okrugli pleh za pe€enje, promjera 24
cm, i zagladite $patulom. Po vrhu slozite Sljive koje ste narezali na ¢etvrtine i ravnomjerno
razmrvite posip po vrhu.

Pecite u peénici zagrijanoj na 180°C 45 minuta.



