Kolac s breskvama i bademima

NACIN PRIPREME
%@ Srednje sloZena priprema

VRIJEME PRIPREME
@ > 60 min

BROJ PORCIJA
8
—

Sastojci

450 g breskvi

150 g badema

150 g maslaca

140 g Secera

3 jaja

5 ml ekstrakta badema
150 g brasna

Y2 praska za pecivo

Nutritivne vrijednosti

Skeniraj za prikaz na web stranici

Breskve raspolovite, odstranite kosticu i narezite na tanke ploSke. Bademe grubo narezite.
Miksajte jaja i Secer 5 minuta, dodajte nekoliko kapi ekstrakta badema i nastavite mijeSati. U
smjesu dodajte otopljeni maslac i braSno pomije$ano s praskom za pecivo.

Ruéno umijeSajte bademe i 150 g breskvi. Kalup veli¢ine 30x12x8 cm oblozite papirom za
pecenje, prebacite tijesto, poravnajte povrsinu. Preostale breskve poslazite u dva reda na
tijesto. Peénicu zagrijte na 180 °C i pecite oko 50 minuta, ovisno o peénici.



