
Domaći ravioli s tikvom

4 jaja
400 g glatkog brašna
2 žlice ulja
3 žlice vode
8 g soli
oštro brašno za posipanje
1 žumanjak za mazanje rubova
Nadjev:
400 g pečene tikve
100 g ricotta sira
60 – 80 g maslaca
sol
20 – 30 g listića kadulje
80 g oraha

NAČIN PRIPREME
Složena priprema

VRIJEME PRIPREME
< 60 min

BROJ PORCIJA
4

Sastojci

Nutritivne vrijednosti

Skeniraj za prikaz na web stranici


