Domaci pekmez od grozda

%@ Jednostavna priprema

@ > 60 min

Sastojci

2 kg grozda

50 g Secera

1 Sweet chef vanilin Secer
sok polovice limuna

Nutritivne vrijednosti

Skeniraj za prikaz na web stranici

Grozde operite i skinite zrna.

Stavite zrna grozde i $ecer u posudu s debelim dnom te kuhajte na srednjoj vatri povremeno
mijesajudi.

Nakon pola sata, kad grozde omek$a, maknite s vatre i propasirajte smjesu kroz pasirku, ili
prvo u krupnijem, a zatim u finijem situ.

Kostice i kozicu bacite, a dobivenu smjesu vratite na vatru. Dodajte sok polovice limuna i
vanilin Se¢er. Kuhajte na laganoj vatri, povremeno mijesajuéi jo$ sat i 20 minuta ili dok ne
dobijete pekmez Zeljene gustoée. Gustoéu mozete testirati tako da malu koli¢inu pekmeza
stavite na ohladeni tanjurié i tako provjerite koje ¢e gustoce biti kada bude potpuno hladan.

Kad je pekmez gotov spremite ga u sterilizirane staklenke. Napunjene staklenke prvo drZite
preokrenute 5 minuta tako da se stvori vakuum. Cuvajte na hladnom i tamnom mjestu.

Dobar tek!

Video recept pogledajte na nasem YT kanalu.


https://youtu.be/zl5KqCzTs0k

