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Sastojci

Za umak:

3 Zlice K Plus majoneze

3 Zlice K Plus kecCapa

1 Zli¢ica K Plus senfa

1 ZliCica K Plus jabu¢nog octa
2 ZliCice ljutog umaka

2 K Plus kisela krastavca

Za posluzivanje:

2 lista Iceberg salate
Cherry rajcice

Za tacose:

4 Hrusty tortilje

200 g mljevene junetine

Sol

Papar

4 listica K Plus sandwich sira

Nutritivne vrijednosti

Skeniraj za prikaz na web stranici

Burger tacosi

Da bi pripremili umak sitno nasjeckajte krastavce i pomijeSajte
sve sastojke u zdjeli. Nasjeckajte salatu na trakice, a rajcice
prepolovite.

Ako imate vece tortilje uz pomo¢ manje zdjele ili tanjura i noza
izreZite tortilju na promjer 12 cm. Rasporedite tanki sloj mesa
na tortilje pa zacinite sa soli i paprom.

Zagrijte tavu na jakoj vatri. U tavu dodajte malo ulja i stavite
jednu tortilju s mesnom stranom prema dolje. Pritisnite
Spatulom i pecite 1-2 minute, a zatim okrenite.

Stavite kriSku sira na vrh mesa i poklopite na 30 sekundi kako
bi se sir otopio.

lzvadite iz tave i ponovite sa svim tacosima. Posluzite uz
zelenu salatu, umak i cherry rajcCice.

Od ostataka tortilje napravite tortilja Cips, tako da narezane
tortilje przite u ulju nekoliko minuta dok ne postanu hrskave.






