« 120 grama maslaca

« 160 grama tamne Cokolade
« 150 grama smedeg Secera
e 50 g Secera

o 1 ZliCica ekstrakta vanilije

» 1dl tamnog piva

e 1jaje

« 110 grama glatkog bradna

» 25 grama tamnog kakaa
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Otopite maslac u tavi na srednjoj vatri i nastavite kuhati dok ne poprimi zlatno smedu boju i razvije
oraSastu aromu, povremeno mijeSajuci. Maknite s vatre i prebacite u zdjelu.

Dodajte 80 g nasjeckane tamne ¢okolade i Seéer te mijeSajte dok se ¢okolada ne otopi. Zatim pustite
da se smjesa ohladi 5 minuta.

UmijeSajte ekstrakt vanilije i pivo u otopljenu ¢okoladnu smjesu, a zatim dodajte jaje i mijeSajte dok
se potpuno ne sjedini. Potom dodajte brasno, kakao prah, ostatak nasjeckane tamne Cokolade i
prstohvat soli te izmijeSajte.

Ulijte smjesu za browniese u namascen i pobrasnjen kalup za pecenje i pecite na 180 °C 25-30
minuta. Posluzite s karamel umakom i pospite s malim prstohvatom soli.



