Bijela bajadera s mrkvom

VRIJEME PRIPREME

@ > 60 min

Sastojci

Za kalup 22x22 cm:

« 120 ml vode

120 g sitno naribane mrkve
150 g Secera

2 Sweet Chef vanilin Secer
200 g Garden Good oraha
200 g Sweet Chef mljevenog keksa
200 g K Plus maslaca

1 zliCica cimeta

2 ZliCice mljevenog dumbira
malo muskatnog orascica
sol

korica 2 narance

sok 2 narance

Za glazuru:
« 200 g bijele ¢okolade
. 30 gula

Skeniraj za prikaz na web stranici
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U lon¢i¢ dodajte vodu, naribanu mrkvu, Secer, vanilin Secer i
sve zaCine. Kuhajte oko 5 minuta na laganoj vatri da mrkva
omeksa. Maknite s vatre i dodajte maslac narezan na kockice.
MijeSajte dok se potpuno ne otopi pa dodajte narancin sok.

U veliku zdjelu dodajte mljevene orahe i kekse. Prelijte toplom
smjesom i dobro promijeSajte.

Dodajte smjesu u kalup te dobro poravnajte. Ohladite barem
30 minuta prije glazure.

Na pari otopite bijelu Cokoladu i ulje. Prelijte preko ohladenog
kolacCa i lagano protresite kalup da se glazura poravna.

Ohladite nekoliko sati i izrezite na pravokutnike. Cuvajte u
hladnjaku.



