BLAGDANSKA
‘< KUHANCA

L]
of SJeti se KUPiti vanilin Secer
PA UZ KoLace Provepi vecer

Sve za pripremu kolaca i slastica potrazi u Konzumu.

KATALOG
BESPLATAN PRIMJERAK

PONUDAVRIJEDI

5-12- = 24-12-




¢OKOLAD,p

SACHER

TORTA

Zn Kore:
6 jaja _
prstohvat soli D
110 g Secera

200 g tamne Cokolade
150 g maslaca

1 vanilin Secer

120 g ostrog brasna

1 Zlic¢ica ekstrakta vanilije
250 g diema od marelice
2 ilice soka od narance

Zn Glazuru:
150 g tamne ¢okolade
150 ml vrhnja za slag

Odvojite bjelanjke od Zumanjaka. Bjelanjcima dodajte sol pa ruénim mikserom
izradite u snijeg od bjelanjaka srednje ¢vrstine. Ponite dodavati malo po malo
$ecera (50g), miksajuci, dok ne dobijete &vrst snijeg. Cokoladu otopite na pari i
ostavite da se malo ohladi.

Maslac, 60g Secera, vanilin Secer i Zumanijke izradite ruénim mikserom dok nisu
pjenasti, oko 5 minuta. Dodajte 1 Zli¢icu ekstrakta vanilije i rashladenu otopljenu
¢okoladu te jo$ kratko miksajte. U smjesu sa Zumanjcima naizmjeni¢no dodajte
po Zlicu bradna i Zlicu bjelanjaka njeino mijesajuci Spatulom izmedu svakog
dodavanja.

Smjesu prebacite u namasten i pobrainjen kalup za pecenje promjera 24 cm

i stavite u pecnicu prethodno zagrijanu na 160°C. Pecite 30 minuta, zatim
pojacajte temperaturu na 170°C i pecite jo§ 20 minuta. Peceni biskvit ostavite
da se ohladi, zatim ga prereiite na dva dijela. Zagrijte diem od marelica i dodajte
mu sok od narance. Prematite donji biskvit, preklopite drugim biskvitom pa
prematite i njega i stranice torte, Ostavite da se upije dok pripremite glazuru.

Za glazuru zagrijte vrhnje za ilag do vrenja, maknite s vatre i prelijte preko
nalomljene tamne ¢okolade. Nakon par minuta promijesajte i ostavite da se
malo ohladi, oko 10 minuta, pa glazuru prelijte po torti.

Ukrasite po Zelji.

max| |super|
COKOLADA ZA
KUHAN]E
C2%kakaa, Sweet
chef, 200g

-22%

0,93 EUR

Ta JELO I M LA r.-l JE

30041088

L+ L+ B maxi |super
1 3 DORINA COKOLADA

k
" ZA KUHANJE
251/ BBI e 3000
N

N T o

MASLAC 99
I. klasa, Dukat, 250g, kn

1kg=91,96kn/12,21EUR

o
e

Flksnl tea] konverzije 1 euro=7,53450 kuna



3,18 EUR

. BRZO&FINO 2 3 29
fRHNJE ZA SLAG kn

Dukat, 0,51  332EUR/24.99kn

ey 3
o ~ ' '
0,52 EUR DOLCELA PRASAK
ZA PECIVO
3 95 12gx5+1 gratls,
kn  WANILIN SECER
G66EUR/495kn  10gxS+1 gratis, pak

i n

' 2 S 1 GRaT

—
1 E ¥
=

~,
DZEM MARELICA
Podravka, 670g

TR ABICILA
FROIAVDNIE
CHlE BT

-25%

2,39 EUR 0,80 EUR
99 99
177 w57,
DR.OETKER AROMA
318EUR/ 23,99 kn odabrane vrste, 38ml 1 19EUR/ 8,99 kn

Move ponude pogledajte na www.konzum.hr KONZUM 3



BAJADERA

Zn Kore:

200 g mljevenog ljeSnjaka

250 g mljevenog keksa

150 g Secera

200 g maslaca

100 g tamne ¢okolade

160 ml vode P st =

1 vanilin Secer f*"i““'“;;::; ’fr‘ﬁ ] %&;&ﬂ%ﬁ
3 sty M g ® Gocda bl sowrese

Zn Glazury: :

150 g tamne ¢okolade i dtivnied e T i o

BenEar deserrnrt Fedhe, o Pleoare dekdl

50 g maslaca

super
1 Zlica Lllja [ max| | super| @pﬂ““
11%lica vode NESTLE COKOLADA ZA KUHANJE 2,25 EUR

dessert milk, 170g, bijela, 180g, 1 699
kn

noir, 205g, 1kg=82,88kn/11EUR-
U lonéi¢ dodajte vodu, $eéer i vanilin $ecer. Kuhajte na laganoj vatri dok 99,94kn/13,26EUR

se Secer ne otopi, oko pet minuta, pa dodajte maslac narezan na kockice
i mijesajte dok se ne otopi. U posudu dodajte sirup, mljevene ljeSnjake
i kekse. Dobro promijedajte pa podijelite na dva dijela. Na pari otopite
tokoladu te je dodajte u jednu polovicu. U pleh ravnomjerno nanesite

prvo tamniju smjesu, a onda u pravilnom sloju i svjetliju. Ohladite u (\‘
hladnjaku dok pripremite glazuru. Za domacu bajaderu trebat ¢e vam ¢ L

kalup otprilike 25x35 cm. Ako nemate odgovarajuci kalup skratite veci uz J - -
pomoc aluminijske folije. l‘

Na pari otopite tamnu €okoladu, maslac narezan na kockice, ulje i vodu.
Glazurom prelijte kolac i stavite ga na hladenje, najmanje 5 sati, najbolje
preko noci. NareZite na pravokutnike i posluZite.

max | super
MLJEVENI KEKS
Sweet chef, 500g, -
Tkg=19,98kn/2,6 5EUR
B pritka
b
super pritika lzvorno Il hrvatsko
E‘j‘prllkﬂ 7,96 EUR
1,33 EUR 5 99 EE;EEE
LJESMJAK
9 29 kn rinfuza, 1kg
kn
R

e
- Flksnl teta) konverzije 1 euro=7,53450 kuna




Pogleda] recept

L]EEH_I,A.I{HL_IE‘U'EHI § £ e ml

Sweet chef, 200g o
: 1*':
o §
-33% 2
2,12 EUR :
99 s
2 : MARGARIN
3.8 EUR/ 23,99 kn = —_— 1kg=17,98kn/2,39EUR

MNove ponude pogledajte na www.konzum.hr KONZUM 5



BADEL

3
H* i -__| .
BADELDOMACI |
0,5l

ba

14% |

MultiPlosCard CRWENA &
3,31 EUR

39 99kn 3
enunn L

46”
7

SECER U PRAHU
kn Franck 500g,
Tkg=21,98kn/2,92EUR

-23% |

1,33 EUR

- maxi | super R EE 1
. 90 KORICA LIMUNA 99
" 9 kn 148 3 kn
EKO LUMUN KORICA NARANCE
WRERR%IN  go0, 20g SSER/6n

6 Flksnl tea] konverzije 1 euro=7,53450 kuna



3,58 EUR . 1L

-

kn [RESS
R g,

o
. kg=53,98kn/7,16EUR W

i R
i, oll = f _______ #
~
BRASNO O5TRO
T-400, pienicno,
Mlineta, Skg,

" 1kg=5,72kn/0,7 GEUR

B pritha

3,79 EUR

128%

" Brasno

psenicno bijelo

Brasno

3,58 EUR = .i."‘-"l . %
99 il
2 L, BRASNO GLATKO
T-550, pdenicno,
JMER/ B10kn  pinars sko

; tip 550 neto: Skg

Move ponude pogledajte na www.konzum.hr

0,97 EUR/7.29kn

ZVIEZDICE
S Cimetom

max| |super |
CIMET
miljeven,
Kotanyl, 25g

-45%

0,53 EUR

3.

Zn Kore:
350 g badema

100 g Secera u prahu
1 Zlicice cimeta

2 bjelanjka

1 vanilin-Secer
narancina korica

Zn Glazuru:

1 bjelanjak

100 g Secera u prahu

1 vanilin Secer

1 Zli¢ica soka od narance

Bademe tostirajte 10 minuta u pecnici zagrijanoj na 160°C.
Ohladite i sameljite. U zdjelu dodajte mljevene bademe,
bjelanjke, 5ecer u prahu, vanilin 3ecer, cimet i umijesite
- tijesto. Ako je smjesa presuha dodajte Zlicu vode. Umotajte u
~ prijanjajuéu foliju i ostavite u hladnjaku 1 sat.

Za glazuru ruénim mikserom izradite bjelanjak dok nije pjenast
pa pomalo dodajte Secer. Umije3ajte narancin sok.

Nakon hladenja tijesto razvaljajte na debljinu od otprilike

7 mm izmedu dva papira za pecenje. Pecnicu zagrijte na 160°C.

. Zvjezdice stavite na pleh prekriven papirom za peenje,

namatiite glazurom i pecite oko 10 minuta.

Kutiju za ¢aj obloZite ukrasnim papirom pa u nju
sloZite zvjezdice i darujte kao blagdanski poklon.

-\

KONZUM -



TRDEINIK

SAStoaCi (Za 4KOomADA): U zdjeli pomijedajte mlako mlijeko, 1 3licu $ecera i kvasac.

150 ml mlijeka Lagano promijeSajte i ostavite dok se smjesa ne zapjeni, oko
60 g Secera 5-10 minuta. tﬁ"
1 vredica kvasaca Dodajte jaja, brasno i sol u smjesu kvasca i umijesite évrsto o Y <
2 jaja tijbei.-'.;n. Dodal:gt;l kockice Easlaca nastavit: n'llijesitLrE-E minute. \fi
Oblikujte u kuglu pa prebacite tijesto u zdjelu, pokrijte i
Sl ; ostavite da se diZe na sobnoj temperaturi oko 40 minuta ili dok . r‘
1 prstohvat soli . (g B
se ne udvostruci. e
60 g maslaca Stavite tijesto na radnu povriinu i razvaljajte ga u pravokutnik J "
oko 0,5 cm debljine. IzreZite 10 traka tijesta irine oko 2,5 cm. by
Zn punJjenJe i PoSip: Mamotajte ih na prazne limenke koje ste oblozili aluminijskom
4 %lice krem namaza folijom i premazali maslacem, podvlacedi krajeve tijesta ispod
40 g maslaca novih traka tako da ih uévrstite. Pecite ih uspravne na 180°C
60 g Secera 15 minuta.

1 Zli¢ica cimeta

Makon 3to je pe€en i malo ohladen trdelnik skinite s kalupa,
iznutra premaZite pekmezom ili krem namazom, a izvana
otopljenim maslacem pa uvaljajte u smjesu cimeta i Secera. Po
Zelji ukrasite Slagom i keksicima.

Ty
~
maxi super

DIDA BOZA DZEM
razne vrste, 680g, 700g

lllll

30% X

3,98 EUR ar ¢
: 99 .
29,
3 5 — 571 EUR/ 42.99 kn K
) i

POLNOMASTNO

ALPSKO TRAJNO
MLIJEKO 600g
3,5% m.m., 1l
-]
@. 5'-‘% '44 o
pril 3,71 EUR
1,46 EUR 99
10% 27"
i kn 6,63 EUR /4999 kn

Flksnl tea] konverzije 1 euro=7,53450 kuna



DOLCELA SECER
LIMUN, RUM
3x10g

-16%

0,66 EUR

4 99“

;80 EUR/ 599 kn

max| | super]|

SMEDI SECER
DEMERARA

Viro, 500g,
1kg=19,98kn/2,65EUR

super
@'pﬂlkﬂ
1,33 EUR

~
- L‘#— - e —

Move ponude pogledajte na www.konzum.hr KONZUM 9



=’ natura

Urah

e .-|_"'|" I- E.
B o - e S

o
- g
vec od
0,56 EUR
rilik NATURA PROIZVODI
i ] a4 sdabrane vrste

NHKADO NHKADO N\H’QADL

EXC SIWE CHU JLATE

—

iy

MIKADO COKOLADA
T2% kakaa, brusnica,
naranca, 100g

-21%

1,46 EUR

1,86 EUR/ 13,99 kn

'EI'I'IJI ] %., PSS W

—._r'-.r_n"l N T B T . A A L

Flksnl tea] konverzije 1 euro=7,53450 kuna



BLAGDANSKA
COKOLADA

SAStoId: Pogleda] recept

200 g tamne ¢okolade
40 g badema E i'i';i E

30 g neslanih pistacija 'y

10 g pereca

10 crvenih bombona

30 g brusnica

2 ilicice jestivih zvjezdica

Tostirajte bademe i pistacije 5 minuta na srednjoj vatri,
u suhoj tavi. Cokoladu stavite na pleh koji ste prekrili
papirom za pecenje. Stavite u zagrijanu pecnicu na nisku
temperaturu, oko 80°C. Pripazite na ¢okoladu i izvadite
¢im se otopi, za otprilike 8 minuta. Rastopljenu ¢okoladu
ilicom rasporedite u ravnomjernom sloju pa posipajte
tostiranim bademima, pistacijama i brusnicama,
rasporedite perece i crvene bombone tako da nalikuju
na jelene i sve posipajte jestivim zvjezdicama. Ostavite
da se potpuno ohladi, izlomite na manje komade i
zapakirajte u staklenke. Posluzite po zelji ili darujte kao
bozicni poklon.

BADEM LISTICI
Sweet chef, 100g

-33%

1,06 EUR d J
29 .3 NA ODABRANE
7 kn | SMARTIES BEOMBONE
160 EUR/ 42,67 kn
e
| max| [super | -
BADEM 2
MLJEVENI ~
5;;3: i HRUSTY PERECI
slanl, 220g,
1kg=64,95kn/ N
8,62EUR 1kg=19,50kn/2,59EUR
super super
1,72 EUR 0,57 EUR |

127, 4~

Nove ponude pogledajte na mw.r.h;nzum.hr S KONZUM 11




CAAH
) .-H.'_.J o

NAMIRNICEZA
'PRIPREMU KOLAC

.-"'1__
f
i

(=]
31%

0,53 EUR

3,58 EUR e 99
99  oRAH -‘l“i‘ 3 .

kn Jezgra, 500g, K PLUS MARGARIN
1kg=53,98kn /7, 16EUR classic, 250g EUR /579 kn

0,80 EUR -

9% B
fon MARGARIN STOLNI

Za kreme, s aromom

093 E“'” 699k vanilije, Zvijezda, 250g

%k Kk
BOROVNMICA, MALINA
o Ledo, 300g,
-187% 1kg=99,97kn/13,27TEUR
2,39 EUR
99
ROZEN KORE kn o ﬂl?l:
ceog  292EUR/2199kn pri
& 3,98 EUR
99
Popis odabranih Bl prodavaonica potraZite na www.konzum.hr 2 9 "

'_EDLILCETTI MCVITIE'S
PISKOTE DIGESTIVE KEKS
::Dg,zg ey original, integralni,

E=c3, 400g
3,98EUR
er o
@‘;ﬂa 407
99 12”
1 1 kn kn
292 EUR/21.99kn

12 Flksnl tea] konverzije 1 euro=7,53450 kuna



& %k ok
maxi | super|
MINUTE
LISNATO TIJESTO
500g

-22%

0,93 EUR

699kn

19 EUR /8,99 kn

e gmﬂl’
= prilika
*lstoviza  LI19EUR
PITE | SAVIJACE 99 2

99 Clarum, 500g, - I
kn MINUTE SVJEZE LISNATO TIJESTO 1kg=17,98kn/2,39EUR
275g, 1kg=25,42kn/3,3TEUR

0,92 EUR

3,58 EUR

o
99
K PLUS MASCARPONE

k
500g, 1kg=53,98kn/7, 16EUR :

239EUR WX 1,59 EUR
1 7 99  SUMSKOVOCE VIVIS 1 1 99
kn Ledo 300g svjedl sirni namaz, 200g, kn

1kg=59,97kn/7,96EUR 1kg=59,95kn/7 96EUR

Eitss
= ~ *

KRAVICA KRALJICA KRAVIG, o
KISELO VRHNJE e B
12% m.m, 180g, V g 1

P

1kg=24,94kn/3,31EUR

B priia

| .

1,72 EUR sk o % 3,98 EUR 0,60 EUR
|l 29%' 4%
Ledo, 300g, kn kn
L ¢ 71 SIR
1kg=43,30kn/5,75EUR ZAGREBACK] SVIE
e maxi, 750g %5t EUR/33,99kn

Move ponude pogledajte na www.konzum.hr KONZUM 13



NAMIRNICEZA
_ PRIPREMU KOLACA

MRVICE s .
COKOLADNE, - -

SAREME 1
Kras, 100g, | Cokoladne |3
1kg=69,90kn/9,28EUR mrvice i Il

super
O pritika
0,93 EUR

6!]]{@13(13 COKOLADA i s R T
u Dl"éil’lu VTR COKOLADNE DEKORE
Kras, 200g
1,72 EUR
191EUR/ 1439 kn *-.\
! F §¢
- 1,06 EUR super
99 @'wm
maxi | super| 7 99 o ™  1,86EUR
KAKAO U PRAHU H;Em;mh RUF DEKOR MIX - ~ iy, 99
# Kras, 100g ! odabrane vrste, 45g, 55¢, +.99 EUR / 14:99 kn KANDIT COKOLADA ZA KUHANJE 1 i
85g 100g bijela, 200g, 1kg=69,95kn/9,28EUR

super  rmpTTg
I@Pﬂ“kﬂ DOLCELA

1,06 EUR T oy 0,80 EUR
o8 2,39EUR SLAG PJENA 99
7 ., DOLCELA PUDING 17 97  odabrane vrste, 5 e
¢okolada, 4x45g, vanill Ax36g, 4x42 n:mcs PETIT
= e AR kn . ™ 133EUR/9.99kn

PIER/AA N gy 370 341gratis, pak 3+1gratis, pak

14 Flksnl tea] konverzije 1 euro=7,53450 kuna



ODABRANE

DOLCELA
super prilika peme
L
o PR T
super N !
BADEMOVO S grana
BRASNO ; i .,
Letifico, 500g gl
EADEI%-I{}HFG
BRASNO
-13‘/ﬂ' I; ez ek proaved
8,63 EUR ®
64° :
kn
10,62 EUR / 79.99 kn

Popls odabranih super prodavacnica
potraZite na www.konzum.hr

E% wl LERD E:'.!ni\-
L+

ZADIZANA
TUESTA |

. |
30% _ =
1,06 EUR Hﬂ*
99 [TUETE
7 «, BRASNOZA
n
152 EUR /11,49 kn

DIZANA TIJESTA
T-400, Mlineta, kg

T e

DOLCELA
GUSSNEL
200g,
1kg=44,95kn/
5,97EUR

@-@?
¢

oy
~
max] | super
ROGAC
miljeven,
Madalina, 200g

-30%

0,74 EUR

5 59 .

106 EUR /799 kn

sl max| | super
. MAK

_ | mljeveni, Safram, 200g,
1kg=69,05kn/9,28EUR

& priika
1,86 EUR

13%,

2,25 EUR

1 6 PRINC ESS KRAFMNE

3,315!1!!1#,9%1

Pavone, 200g

Ty
~
mal[super

DOLCELA
ZELATINA

miljevena,
3x10g, pak

-31%

1,46 EUR

SV]EZI KVASAC
di-go, 42¢

-16%

0,53 EUR

KONZUM s



16

ROSMXRINO® BaKer

YOUR FRIEND IN THE KITCHEN

PEKAC ZA MUFFINE
BAKERGOLD, 41 x 27 cm

19,99kn/ 15;93EUR /__,/” e
69,99kn/9,29eur -41% . -

PEKAC ZA KUGLOF PEKAC ZA KOLACE PEKAC S MREZICOM OKRUGLI PEKAC ZA TORTU
BAKERGOLD, 22 cm BAKERGOLD, 31 X 16 cm BAKERGOLD, 40 X 28 cm BAKERGOLD, 28 cm

159,99kn/ 21;23EUR 109,99kn/ 14;60EUR 229,99kn/ 30,52EUR 159,99kn/ 25;23EUR
94,99kn/12,61EUR -40% 64,99kn/s,63eur -40% 139n/f1s,45euR -39% 94,99%n/126EUR -40%
PEKAC ZA KRUH CETVRTASTI PEKAC ZA OKRUGLI PEKAC ZA TORTU PEKAC BAKERGOLD
BAKERGOLD, 36 X 13 cm TORTU BAKERGOLD, 28 cm BAKERGOLD, 24 cm 2 KOM

109,99kn/ 14,60 EUR 119,99kn/ 15,93EUR 19.99kn/ 15,93EUR 159,99kn/ 21,23EUR
64,99%kn/s63Eur -40% 69,99kn/s,29Eur -41% 69,99kn/9,29EUR -41% 94,99%kn/1261EUR ~40%

Akcija vrijedi od 05.12 — 31.01.2023. ili do isteka zaliha u svim Konzum Bl prodavaonicama.

Flksnl tea] konverzije 1 euro=7,53450 kuna



-33%
1,33 EUR u
99 EIO*

9 \, CJEDILOZA

LIMUN
1,99 EUR /14,99 kn e

VRIJEDI DO 24.12.

—
37

r

VRIJEDI DO 24.12.

3,32 EUR = e 4
99 Al L S
2 = % %#”*ﬂ% —y "30%‘h
ZDJELA ZA MIKSANJE v J Y
S3TER/IMI 37 oo o,
BT * CU21* NA ODABRANE PAPIRNATE
NOSILJKA KOSARICE, TANJURE | PODMETACE ZA
igﬁ E DG : POSLUZIVANJE KOLACA
40x30x18cm, kom / T
/ o “ - - et mm
| 16% M. - PAPIR ZA PECENJE
) = - 10m + PRIJANJAJUCA
_27% . B 13,27 EUR ; . o FOLIJA 30m, pak
10,62 EUR 9 9 | VRIJEDI DO 24.12 |
79 99 "EIh* ke [ ==
kM 7A KOLACE DOLCE . . @‘P’“iﬁl
M6 EUR/10999Kn  4im.: 30x28,5cm, kom BT
i i9°
kn
1%
% 5,31 EUR
| 99
. F / super 3 Eii
| VRIJEDI DO 24.12. v"‘”"‘“nT”E:E 5.97 EUR / 4499 kn

ODABRANI
FACKELMANM
MALI POMAGACI
LA PRIPREMU
KOLACA

0,93 EUR

6'99lm

super prilika

1,99 EUR MODEL ZA KEKSE ANBEO

1 1 99 cink, kom
kn VRIJEDI DO 31.12.
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super

super prillka

super b

super prilika

S lf il
T R

I
Hi

"-:':-"

T
fENTI

| i :::i.:'l-;lf!.';; Ii;I III. l||l .

i

If 5{:-'- [ ] A AR R

|.I. 3 3. super TANJUR

.. '-!-J'i dEEEf tni, 4/1, set i
| 12999%n/waser

super prilika il

super . H per LI + supar L RN IR
anjuricem, 12/ 2/1, set

69,99kn/9,29EUR
super prilika super prillka super prillka

=0 : B ——

Flksnl tea] konverzije 1 euro=7,53450 kuna



super prlII::.i.'.__
i it
!.':.I..||| L1 I

I
i

;_".:::'E. ,
||I|II1!|H!‘ ﬂ'l.n'.u

5, suE-nr E .III ,

6. Super FDSI...II:H. 5 POKLOPCEM
220cc, kom

19,99kn/2,65EUR
super prilika

U ponudi imamao E 505cc, kom

E&EEII{M!,!EEUR

il M-H-Ir'!:ll

1 - .lmii“' e
| ||l|Lu| J”mm.l IHHl*“ |' llm‘u | _| 3 ll i\ \

Move ponude pogledajte na www.konzum.hr Bastoh conzn e KONZUM 19




2 brzine za razli¢ite strukture
gnjecenja + turbo funkcija
Uklju¢ena posuda za mijefanje
s mjernom skalom

Snaga motora: 600W

Mapon: 220-240V

Frekvencija: 50-60Hz

ROSMARINO

lVRIJEDI DO 3112 super /
STAPNI MIKSER b

kom {H
-37% r‘ E
22,43 EUR
16299 2'5

4 Er

—__# GORENJE KUHINJSKI

i ROBOT MMCBO5W
)

2 Qf
I | A
T el T "f kom
s %
°
Snaga motora (maks): 800W . -46 A
Broj brzina: 6 106.05EUR
lzmjenigni motor za pouzdan rad )
Iskoristivi volumen posude: 4.8 | 7
kn
VRIJEDI OD 10.11. DO 31.1.2023. 199,08 EUR / 1499,99 kn

20

A

[ VRIJEDI DO 31.12.

19,

6 brzina + turbo funkcija za ravnomjerno
tucenje, mijedanje ili gnjecenje

4 metlice od nehrdajuceg celika

Snaga motora: 300W

MNapon: 220-240V

Frekvencija: 50-60Hz

-36%

21,10 EUR  Eaid
BLENDER
1 59 TECHWOOD
kn TBL7B9

3318 EUR/ 249.99kn  kom

Kapacitet posude: 1,51

2 brzine + pulsna funkcija
Snaga motora: S00W
Napon: 220-240V
Frekvencija: 50-60Hz
Jednostavno EECenje

super

ROSMARINO
RUCNI MIKSER

set

-447%

78 EUR

/149.m

35.83 EUR / 269,99 kn

Maksimalno opterecenje: 10kg
Preciznost: 1g

Kontrolna ploéa na dodir
Mogucnost prebacivanja Jedinica
Dim.: 230x160mm

super |

ISKRA KUHINJSKA
VAGA GKS51561-FR

kom

-30%

— 11,94 EUR

897

125 EUR /129,99 kn

L

Flksnl tea] konverzije 1 euro=7,53450 kuna



1,33 EUR

UKRASNITANJUR
boiiéni, 26cm, razni
dezenl, kom

LIMEMNA KUTIJA
za kolafe, drvce/medo,
djed boiicnjak, kom

2

D prthe
9%

3,32 EUR

99

O pika

=
-

=
-

9,29 EUR

69

ET
KUTIJA ORASAR

metalna, dim.:
8 5x24 S5cm, kom

O pika

5,31 EUR

399

kn

super|
TANJUR BOZIC
bijell, crvenl, kom

LIMENA KUTIJA
za kolate, boiicna,
zlatna, kom

O pika

3,32 EUR

2 99

kn

kn

6,63 EUR

7,96 EUR super| 99
LIMENA KUTIJA 99 LIMENA KUTIJA kn
boZi¢na, pravokutna, ua 3/1, set
371, set
1'!. o '| "
R

Move ponude pogledajte na www.konzum.hr
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maxl super
BOZICNI KOLAC

S00g /

BB,

\
et

o
| —
j nasaeanid
_LATREARAY

'10‘# Hmj"‘ D )
— f{"ﬂrl Jbr
3,32 EUR { ({)“: i %3

[

24° A\ Sl

371EUR/ 27-99 kn **.‘;'-:-E-i,-r S p—

.
: 1,59 EUR
% % % 99
sk sk %k LAVA CAKE "
cokolada, malina,
super 4,64 EUR TORTA ORANGE 1.99 EUR/ 1499 kn
FINESSE TORTA 3 4 QQ CHEESE CAKE naranca, 180g
2/1, 200g,
t.l h L}
Eéﬂff 53?3;” ’ kN qkg=174,95kn/23,22EUR
1kg=79,98kn/
10,62EUR
[ VRIJEDI OD 9.12. |
super
S pritika maxi [super|
5,31 EUR TORTA GALA
99 1000g
39% ,
‘@'prilika
9,29 EUR

69°.

max| |super|
TORTA JAFFA
1000g

super
@'prilika
15,93 EUR

119~

Flksnl tea] konverzije 1 euro=7,53450 kuna



4,64 EUR [T 4
3 09 KOLACGICIZA POD BOR

kn U staklencl, Amelie, 250g,
1kg=135,96kn/18,58EUR

- B g T e e D g 3 ﬁf '@'pﬂm
s or 2, A _ _ — - 9,29 EUR
B = Lo aBa I i [5uper 99
IS e~ S S el SITNI KOLACICI s
& - .. = Amelle, 500g, Tkg=139,98kn/18,58EUR
207' - } = o
max] [super|
203 Eugng MAKOVNJA CA, ORAHNJACA
2 . (maxi|super Mlinar, 500g, 1kg=39,98kn/5,31EUR
" FANOLA VJENCIC
A5 EUR/2890kn ¢ marmeladom, 500g @P‘m
2,65 EUR
¥ 99
maxd | super| e
MARLENKA MEDENE
KUGLICE
original, dmet, kakao, .l“' max||super|
235g - KU GLOF WINTER
) Jomo, 500g, 1kg=35,98kn/
7% | i
LN 4,78EUR
-2 [ - ] "-M\
Ny, .
4,25 EUR N
. super
99 ) pritika
kn 2,39 EUR

5.84 EUR /43,99 kn

177

DOMACA BAKLAVA =
EUPB
500g max| [super| '@‘P Hilika

f/’ SNITA
- AT BOHEM,KINDER 0,93 EUR

3,98 EUR R . 29
.~ : 1kg=87,38kn/ &
2 9 99 11,60EUR
kn

4,84 EUR /36,49 kn

% k%
max] | super |
MINUTE SAVIJACA

vanilija-sumsko voce, [8 - Gy JABUKA/

KREMSNITA
Mlinar, 2/1, 280g,

1kg=53,54kn/7, 11EUR I g Tamie
\ jebuke-amet, 500z | Il 1) BN JAB0LKA
Ot o | N
AZS —r L R “ﬂ (1
19‘§.:UH = 1/‘ g : E:rﬁg:ﬁiﬂm
; 1,33 EUR o

147

\a o
b — [ A,

Move ponude pogledajte na www.konzum.hr ) : - KONZUM 23

ﬁ 2.25 EUR/ 16,99 kn

% { "

99
kn
—




COKOLADA

ZA KUHANJE
43% kakaa,
Sweet chef, 480g,

1kg=30,19kn/4,01EUR

& prita

1,92 EUR

147,

0,66 EUR

4 99kn

e

S\Ve Sto vam treBn za
PRIPREMU UKUSNIH SIASTICA..

max| [super|

ORAH MLJEVENI
Sweet chef, 200g,
1kg=64,95kn/8,62EUR

B prtka

1,72 EUR

127

V=
GROZDICE \ 4
sweet chef, 200g, ’ =
1kg=24,95kn/ ¢ =
3,31EUR -
g
4
e
PRIPRAVAK LR e e

ZA SLAG
Sweet chef 500ml,
1l=19,98kn/2, 65EUR

19%

sul — u-i-
@'P'“Eg e e 1,99 EUR
1,33 EUR 99
9 99 14

kn LJEENJA s E;HEHHIH,—Hkn

Jezgra, Sweet chef, 200g

gpl’i‘kﬂ

0,66 EUR
KOKOS BRASNO 4 99

Sweet chef, 200g,
Tkg=24,95kn/3,31EUR

SECER U PRAHU
u bodicl, Sweet
chef, 250g

-25%

0,99 EUR

749 3

1.33 EUR/9.99 kn

-30%

0,46 EUR

. 3°
$ECER U PRAHU L

Sweet chef, 200g  %%6EUR/ 499k

@ =

MAK MLJEVENI (ks il

Sweet chef, 200g ;&

16% £

1,33 EUR i

999 BT
P ﬁ‘i@?—ﬁ"j-_“-\ 3

1,59 EUR/ #1199 kn R

* zrateni postotak snifenja je minimalan, a mafe biti | vedl. Cllene su ra¥ene u kunama | eurima. Za eventualne tiskarske pogrefke ne preuzimame cdgovomost, fotografije ne moraju u potpenosti odgovarati stvamom zgledu
proizvoda. L Koreum intemet prodavaonici vrijede djens naznalene na stranicama Konzuma u trenutku randibe. Zbog ogranifenost] prostorm svi proizvedi nise dostupni v svim prodaaonicama. Ponuda wrijedi do isteka zaliha.



Saznaj najnovije akcije i novosti prije svih

PRIJAVI SE
za besplatni newsletter!

PRATI NAS! na drustvenim mreZzama
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